
 

 

Pastel de frango com requeijão 

 

Ingredientes: 

1 kg de massa de pastel de feira ou outra 

4 colheres de sopa de azeite ou óleo 

1 cebola pequena picadinha 

2 dentes de alho picadinhos 

1/4 de xícara de cheiro verde picadinho 

1 prato fundo de sobras de frango desfiado 

1 copo de requeijão firme 

sal e pimenta a gosto 

azeitonas 

Modo de Preparo: 

Em uma panela com azeite refogue a cebola, o alho até dourar. 

Acrescente o frango, o cheiro verde, o sal e misture bem e deixar refogar, mexendo de 

vez em quando até secar o caldo que se formou. 

Depois de frio misture o requeijão e recheie os pastéis, colocando uma azeitona em cada 

um. 

Frite em óleo quente, dos dois lados, em fogo brando até ficar dourado. Retire para uma 

assadeira forrada de papel toalha ou papel de pão para escorrer o óleo da fritura. 

Se você tiver uma fritadeira airfryer pode fritar os pastéis sem óleo. 

  

 


