Pudim de pao com passas

Ingredientes:

125 ml de rum

200 g de passas

10 a 12 paezinhos amanhecidos

2 litros de leite fervente

2 colheres sopa de margarina ou manteiga
250 g de agucar

3 ovos

Alguns cravos da India

Forma bem untada ou caramelizada

Modo de fazer:

Deixe as passas de molho no rum de um dia para o outro.

Corte o pao em fatias bem finas e coloque em uma tigela grande.

Ferva o leite, acrescente a manteiga e o agicar, misture e despeje sobre o pao.

Deixe esfriar completamente, acrescente os ovos levemente batidos, as passas € 0s cravos.
Misture bem e transfira para uma forma de furo bem untada ou caramelizada.

Asse em forno pré-aquecido a 180°C por 45 a 50 minutos.

Receita original: http://upciclagem.com.br/pao-amanhecido-pode-ser-uma-iguaria/



